Meny

Forratter

Fransk ostgratinerad I6ksoppa
Serveras med brodkrutonger

Palsjotoast
Skagenréra toppad med stenbitsrom fran Oresund, pa Palsjokrogs mérka
bréd

Vitloks gratinerade sniglar
Serveras med vitt brod

Palsjo Krogs lilla fisksoppa
Serveras med vitldksbréd samt creme fraiche

Heta rakor
Serveras med vitt brod

Carpaccio
Gjord pa kalvfilé och serveras med ruccola, vit tryffelolja samt pinjenétter

Erbjudande fran havet

Rimmad lax
Serveras med dillstuvad potatis

Palsjo krogs fisksoppa
Serveras med vitldksbrod samt creme fraiche

Ugnsbakad bergtungafilé
Severas med hummer och murkelstuvade kraftstjartar och champagnesas

82 kr

89 kr

90 kr

92 kr

98 kr

109 kr

149 kr

189 kr

198 kr



Smorstekt halleflundra 229 kr
Serveras med skaldjursrisotto

A y

Grillad rygghbiff 159 kr
Serveras med pommes och bearnaisesas

Helstekt flaskfilé 189 kr
Serveras med potatisrosti och dijon/dragonsas

Halstrad majskycklingfilé 198 kr
Severas med tomatragu, hyvlad parmesan samt basilikaolja

Lammrrostbiff 229 kr
Serveras med potatisfondant, palsternackspuré samt skysas

TILL BARNEN
Korv med stekt potatis 65 kr
Pasta bolognese 65 kr
Glass med chokladsas 49 kr

(Vi kan aven erbjuda mindre ratter av det mesta pa var meny) Fraga er servitris

Den perfekta avslutningen

Chokladtryffel 28 kr



Kvéllens sorbet 39 kr
(Fraga er servitris om kvallens sorbetsmak)

Chokladfondant 79 kr
Serveras med vaniljglass

Vinbdr i blabars parafait 89 kr

Lakrits creme briile 89 kr
Serveras med hallonkompott

Varfor inte ta ett glas dessertvin till efterratten?
Peter Lehnmann Botrytis Semillon 50:-/5c¢l
So6t och fruktig smak av honung, aprikossylt samt hjortron. Avrundad med en frisk citrussmak
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